
定員
会場:各セッション15名

オンライン：各セッション30名
※オンラインは視聴のみの参加となります

L I N E オ ー プ ン チ ャ ッ ト と は ：友達以外の人とも興味・関心のある

テーマでトークや情報交換ができるサービスです。

ワ ー ク シ ョ ッ プ と 連 動 し て 、 " C o n n e c t - S h i g a " も 稼 働 中 ！
オープンチャット

C o n n e c t - S h i g a と は ：滋賀県関連の情報交換をするオープンチャットです。

滋賀県移住を考えている方から、最近滋賀に興味が出てきた方まで

幅広く参加しているコミュニティです。

耳寄りな情報を提供している方から質問を投稿される方まで皆さんで滋賀に関する情報を

自由に発信・共有しています！

こちらからお気軽に

ご参加ください♪

淡水真珠付きのアルファベットのピンブローチを作るワークショップ
ピンブローチに小さな真珠を取り付けるハンドメイドのワークショップです。

＜ 1 3 : 0 0 ～ 1 3 : 5 0 ＞セ ッ シ ョ ン 1 . み ず う み と 手 仕 事  び わ 湖 真 珠
（滋賀県大津市 神保真珠商店）講師：杉山知子氏

※会場参加の場合、材料費（2000円）は自己負担です。当日、現金にてお支払いください。

1 セ ッ シ ョ ンでも参加できます

滋賀のお菓子をお供にSNSでオススメされた琵琶湖の写真から
観光の伝道師とユニークな地域の楽しみ方を発見するワークショップ

T  w  i  t  t  e  r  ・ i  n  s  t  a  g  r  a  m  から「＃ 私の知ってるびわ湖の魅力」でオススメスポット写真を募集中。
琵琶湖でのアクティビティやおすすめスポットなどの投稿をお待ちしています。下記オープンチャット、
C o  n  n  e  c  t  -  S  h  i  g  a  のサブルームでもトーク上で写真と紹介コメントの投稿を募集しています！

＜ 1 5 : 0 0 ～ 1 6 : 0 0 ＞

（國學院大學 観光まちづくり学部）講師：井門 隆夫教授

セ ッ シ ョ ン 3 . 写 真 で 旅 す る 琵 琶 湖

イベント詳細： h t t p s : / / r p i . c o . j p / p j / 2 2 1 0 5 4 /

参 加 申 込 み 方 法 ： 右 の Q R コ ー ド よ り お 申 込 み く だ さ い
※事前申込み制（定員になり次第募集を締め切ります）

主 催 ： 滋 賀 県 東 京 本 部
お問合せ（事業委託先）：株式会社アール・ピー・アイ　担当　森下・関口　03 - 5212 - 3 4 11
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～琵琶湖を感じる1日～
ワークショップ開催のお知らせ

住 所 ： 東 京 都 新 宿 区 矢 来 町 6 7 番 地
東 京 メ ト ロ 東 西 線 「 神 楽 坂 駅 」 2 番 出 口  徒 歩 1 分

プ ロ グ ラ ム 内 容

日本一大きい湖の琵琶湖やそのほとりでは、身体に良い発酵食品、色とりどりの真珠や、綺麗な景色など

あらゆるものが日々生まれています。そんな琵琶湖の魅力をぎゅっと詰め込んだワークショップを開催します。

講師の皆さんのお話しとワークショップで東京のまんなかから皆さんを琵琶湖にお連れします。

A c c e s s

＜ 1 6 : 0 0 ～ 1 6 : 3 0 ＞セ ッ シ ョ ン 4 . ま と め
講師：井門 隆夫教授
琵琶湖や滋賀県を身近に感じることができる方法をご紹介
します。

⽇時� 2 0 2 3年 2⽉ 2 3⽇ (⽊・� )  1 3 : 0 0 - 1 6 : 3 0
場��A K O M E Y A  T O K Y O  i n  l a  k a g ū  2�  S O K O

（滋賀県長浜市 ハッピー太郎醸造所）

＜ 1 4 : 0 0 ～ 1 4 : 5 0 ＞セ ッ シ ョ ン 2 . 琵 琶 湖 と は ぐ く む 発 酵 文 化  お 米 の 発 酵 食
講師：池島幸太郎氏
鮒ずしや甘酒などの発酵食品を試食しながら発酵食文化について語る
ワークショップ


